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Catering aan boord van de Toekomst 2004

Catering tijdens dagtochten

In het hierna volgende overzicht vindt u alle keuzemogelijkheden voor de catering tijdens een dag zeilen. Allereerst de specialiteiten van de Toekomst. Daarna is er een prijsoverzicht van de ontvangstmogelijkheden en de dranken. Vervolgens vindt u informatie over ontbijten, lunches, borrelgarnituur en scheepskost, buffetten en dinersuggesties. Graag geven wij u advies bij het maken van uw keuze. Het schip wordt uitsluitend met catering verhuurd. Voor de kok, de bediening, het uitschenken van de drankjes en de eindreiniging van het schip wordt gezorgd. Hiervoor brengen wij u servicekosten in rekening. 

Fanatiek zeilen of het schip als unieke locatie?

Staat het (fanatiek) zeilen centraal of dient het schip als unieke accommodatie? In het eerste geval zal de lunch of het diner tijdens het zeilen worden geserveerd. Niet ons totale cateringaanbod is hiervoor echter geschikt. Wordt er gekozen voor uitgebreidere catering, dan moet er voldoende tijd worden ingepland voor de lunch of het diner en kan het noodzakelijk zijn dat het schip zeil mindert, voor anker gaat of afmeert aan de kade.

Catering op maat voor u samengesteld

Het kan natuurlijk zijn dat u, ondanks ons uitgebreide aanbod, uit onze cateringmogelijkheden geen keuze heeft kunnen maken. Aarzelt u niet om contact met ons op te nemen en uw persoonlijke wensen met ons te bespreken. Wij zullen ons uiterste best doen om hieraan te voldoen.

Vegetarische menu’s of diëten

Heeft u specifieke dieetwensen of zijn er vegetariërs onder u, dan kunt u dit altijd met ons bespreken. Graag horen wij dit vroegtijdig, zodat wij ons uiterste best kunnen doen om aan uw wensen te voldoen. 

Kinderen mee aan boord?

Voor kinderen tot zeven jaar betaalt u voor het eten de halve prijs. Ook kunt u voor kinderen tot tien jaar een kindermenu bestellen (zie pagina 4).

Spelregels

Voor de spelregels die betrekking hebben op uw keuze, speciale (dieet)wensen, bijkomende kosten voor de catering, het bestellen en de afrekening verwijzen wij u naar pagina 8 (onder de kopjes ‘algemene spelregels’ en ‘aanvullende spelregels voor dagtochten’). Hier vindt u alle wetenswaardigheden die voor u belangrijk kunnen zijn.

Specialiteiten aan boord van de  ‘Toekomst’
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Buffet Binnendijks**

Een verrassend buffet bestaande uit diverse gerechten:

Koude gerechten:

· Huisgemaakte salades: aardappel-, zalm- en huzarensalade

· Diverse soorten pâté en vleeswaren

Warme gerechten:

· Kip in een saus van wijn, room en uitjes

· Stokjes saté

· Gebakken krieltjes, witte rijst en dagverse groenten

Geserveerd met stokbrood en (kruiden)boter

Dessert:

· IJs met vruchten en slagroom



Prijs per persoon
€ 26,55

Buffet Buitengaats**

Salades:

· Groene salade

· Tomaat en mozzerella salade

· Amerikaanse Cole slaw

Warme gerechten:

· Stoofschotel van rundvlees

· Zalm in een mosterd-dillesaus

· Aardappelgratin met broccoli

· Witte rijst

Prijs per persoon
€ 18,00

Wijnadvies

Een krachtige rode Languedoc
€ 15,50

Ontvangst aan boord

Twee kopjes koffie of thee met ...

Cake/suikerbrood


         € 2,75

Westfriese krentenmik/koek

         € 3,15

Appelgebak



         € 3,75

Petit fours



         € 4,20

Gesorteerd gebak


         € 4,45

Dranken

Koffie/thee



        €  1,30

Melk




        €  1,30

Warme chocolademelk met slagroom
        €  1,95

Bier




        €  1,75

Alcoholvrij bier



        €  1,75

Speciaal bier (op aanvraag) vanaf

        €  2,60

Frisdranken



        €  1,65

Wijn




        €  2,60

Rosé




        €  2,60

Sherry/port/martini


        €  2,40

Binnenlands gedistilleerd


        €  2,15

Korenwijn



        €  2,70

Buitenlands gedistilleerd vanaf

        €  4,20

Wijn van het schip 

wit/rood per fles vanaf


       € 15,45

Prijzen per consumptie
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Welkomstdrankjes

Kir Royal
€ 8,50

Scheepscocktail
€ 4,60

Champagne
€ 7,30

Champagne Méthode Champenoise
€ 4,45
Prijzen per consumptie

Voor wijnen en champagnes verwijzen wij u naar onze wijnkaart die wij u op aanvraag toesturen 
Ontbijt

Bakboord

2 kopjes koffie / thee

met twee broodjes (ham, kaas)
€ 5,95

Midscheeps

Diverse broodsoorten, vleeswaren, kaas, ei, jam, fruit, jus d’orange, koffie/thee en melk

         € 8,85

Stuurboord 

Brunch bestaande uit:

diverse broodsoorten, croissants, harde en zachte broodjes, scrambled eggs met bacon, Engelse gebakken worstjes, diverse kaassoorten en vleeswaren, diverse jamsoorten, zoetwaren, fruitsalade en yoghurt, jus d’orange, melk, thee en koffie

       € 16,65

Lunches

Overstag 

Stevige Oudhollandse erwtensoep met 

spek, plakjes worst, roggebrood met 

katenspek en boeren bruinbrood

         € 9,90

Zeven Provinciënlunch

Soep met 3 harde/zachte broodjes (ham, kaas,

rosbief), koffie, thee en melk

       € 11,40

Zuiderzeelunch


Soep, diverse broodsoorten, ham, rosbief, 

fricandeau, jonge en oude kaas, gegarneerd 

met sla, tomaat en komkommer, koffie, thee

en melk

       


       € 12,50

Friese merenlunch

Soep met 4 sandwiches belegd met:zalmsalade,

ham, eiersalade en kaas, gegarneerd met sla, 

tomaat en komkommer, koffie, thee en melk      € 13,90

Markermeerlunch


Soep, diverse broodsoorten, ham, rosbief, kaas, 

paling, haring, gegarneerd met sla, tomaat 

en komkommer, koffie, thee en melk
       € 17,05

Gouwzeelunch

Kopje met een romige, gevulde vissoep of 

tomatensoep, wit puntje belegd met gerookte

zalm en dillesaus, wit puntje belegd met haring 

en uitjes, pistolet gezond: hard broodje belegd 

met ham, kaas, ei, tomaat en komkommer, koffie, 

thee en melk

      

      € 17,90

Deze lunches kunnen worden aangevuld met:

· Kroket 



      € 1,30

· Broodje kroket


      € 2,00

· Fruit (per stuk)


      € 0,95

· Saucijzenbroodje


      € 2,15

· Koffiebroodje


      € 1,80

· Broodje haring


      € 3,90

· Broodje paling


      € 4,05

· Huisgemaakte zalmsalade of 

huzarensalade


      € 3,45

· Salade van het seizoen

      € 3,45

Vegetarische wrap

Tortilla gevuld met mozzarella, geiten- 

en jong belegen kaas, verse groenten 

en pesto




      € 8,00

Vegetarische groentetaart

Knapperige, goedgevulde groentequiche,

gegratineerd met belegen geraspte kaas 

Prijs per persoon (v.a. 4 personen)

     € 4,15

*Mediterrane lunch** 

· Pastasalade met prosciutto di Parma, diverse groenten en gemarineerde olijven

· Couscoussalade met o.a. gegrilde paprika, courgette, ui en knoflook

· Paella met een keur aan schaal- en schelpdieren 

· Gegrilde kipstukjes met Portugese piri-pirisaus

· Foccaciabrood belegd met: bieslookroomkaas, gerookte zalm en kappertjes, Serranoham, zwarte tapenade op Mediterrane wijze gekruid

· Ciabatta met tapenade, gezouten boter en diverse Spaanse olijven


     € 22,80

High Tea

Bestaande uit o.a.:

· Diverse soorten thee

· Koffie

· Vruchtensap

· Diverse petit fleurs

· Diverse muffins

· Scones met clotted cream en jam

· Hartige taartjes 

Sandwiches o.a

· Sandwiches met gerookte zalm

· Sandwiches met ham en komkommer

· Sandwiches met roomkaas en bieslook

· Sandwiches met eiersalade met tuinkers

· Sandwiches met gerookte kip met walnotenboter




       € 18,50

Borrelgarnituur

Eenvoudige borrelhapjes

bijvoorbeeld: kaasblokjes met grove mosterd, grillworst, kaasbolletjes tuinkruiden, vleesrolletjes met 

crèmepâté, komkommerschijfje met kruidenpâté en olijven

 

Schaal vanaf 40 stuks, per stuk
€ 0,76

Warme snacks

bijvoorbeeld: mini-saucijzenbroodjes, bitterballen, 

gehaktballetjes, loempiaatjes, kaassouffleetjes, kipvariantjes, nasihapjes

Schaal vanaf 50 stuks, per stuk
 € 0,71

Luxe borrelhapjes

bijvoorbeeld: toast met brie, haring op roggebrood,

palinghapje, canapé met Parmaham, zalm-dillerolletjes, soesje zalmcrème 

Schaal vanaf 40 stuks, per stuk
€ 1,33

· Tapas, keuze uit:




· Spiesjes met ansjovis en olijf

· Spiesjes met chorizo, olijf en zongedroogde tomaat

· Stokbroodjes met tapenade

· Stokbroodjes met serranoham en gekonfijte paprika

· Canapé belegd met pikante kaas en verse vijgen

Schaal vanaf 40 stuks, per stuik
€ 1,42           

Roomboterzoutjes en gemengde noten

per persoon
€ 1,55

Hele haring 

per persoon
€ 2,95

Hele haring met glaasje korenwijn


per persoon
€ 5,25

Scheepskost 

Schippers welvaren (1)

Een heerlijk Oudhollands stamppottenbuffet

U heeft een keuze uit: 

· Andijviestamppot 

· Hutspot met klapstuk

· Zuurkool 

· Boerenkoolschotel

Aangevuld met o.a. Gelderse worst, 

gehakt of oerham



      € 13,55

(1) vanaf 20 personen 2 stamppotten, vanaf 30 personen 3 stamppotten. Deze buffetten zijn ook als vegetarische maaltijd te bestellen

Captainsdinner

Capucijners, rijst, worstjes, spek, 

uitjes, salades en garnituur 

      € 14,50

Kindermenu (tot 10 jaar)

· Frites met appelmoes, kroket of frikadel 
en ijs 



       €  8,55

· Macaroni met saus, salade en ijs
       €  7,45

Warm buffet ‘Admiraal de Ruyter’

Stel zelf uw buffet samen:

· Voor gezelschappen tot 15 personen, 1 gerecht

· Voor gezelschappen tot 30 personen keuze uit 2 gerechten

· Voor gezelschappen met meer dan 30 personen keuze uit 3 gerechten

· Het ‘Admiraal de Ruyter’ buffet wordt geserveerd met warme groenten, een aardappelgerecht, rijst en salade

Boeuf Bourguignon

Rundvlees gestoofd in rode wijn met champignons, spekjes en zilveruitjes

Indiase kip

Stukjes kipfilet in kerriesaus met wokgroenten

Varkenshaas

Medaillons in champignonroomsaus

Zuiderzeeschotel

Diverse vis en schelpdieren in een romige 

witte wijnsaus

Spaanse kabeljauw

Kabeljauw in een pikante tomatensaus met uitjes en knoflook

Kerrieschotel

Vegetarische groentenstoof met noten

Mexicaanse bonenschotel

Vegetarische schotel van kidneybonen, maïs, 

paprika, diverse groenten en pikante 

Mexicaanse saus met tortillachips en zure room


Prijs per persoon
€ 19,50

Inclusief dessert:

ijs met vruchten en slagroom
€ 21,50
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Stel zelf uw diner samen: 

U heeft de keuze uit de volgende gerechten 

(1 keuze per gang) 

Voorgerechten 

· Verse heldere soep met groenten 
van het seizoen 


      € 3,40

· Soep met verse tomaten met knoflook en basilicum



      € 3,40

· Pikante Thaise soep met kip en 
kokos 



      € 3,40

· Goed gevulde vissoep


      € 4,25

Alle soepen worden geserveerd met stokbrood en boter

· Groene salade met geitenkaas, appel, walnoten en honingdressing


      € 7,20

· Rundercarpaccio op een bedje van rucola, pijnboompitjes en balsamicodressing
      € 8,70

· Rijke salade met gamba’s, avocadomousse
met limoen



      € 9,00

Hoofdgerechten

· Ratatouille uit de oven, gegratineerd met een notenkaaskorst 


    € 13,00

· Gepocheerde zalm met een saus van verse 
gember



    € 15,70

· Reepjes varkenshaas met rozemarijn in een seizoenssaus



    € 18,05

· Lamsbout met tijm en knoflook
    € 20,35

Deze gerechten worden geserveerd met een passend garnituur

Nagerechten

· Koffie, thee met bonbon

     € 2,00

· Desserttaart



     € 2,45

· Fruitsalade



     € 4,05

· Grand Marnierpudding
       
     € 4,15

· IJs met vruchten en slagroom

     € 4,65

· Diverse soorten kaas


     € 6,05

· Dessertbuffet (vanaf 25 personen) 
Roomijs met slagroom, pure chocolade-mousse, bavarois, luxe desserttaartjes, verse 
fruitsalade met vanillesaus

   € 10,40

U kunt deze voor- en nagerechten ook uitstekend combineren met de andere cateringsuggesties in deze brochure

Barkbuffet (vanaf 20 personen)
Stel zelf uw Barkbuffet samen: 

gerechten met *** zijn altijd aanwezig, bij de warme gerechten kunt u kiezen voor 2, 3 of 4 gerechten
Salades:***

· Tonijnsalade 

· Salade Caprese

· Frisse salade met ei en appel, gegarneerd met gerookte zalm

· Salade van gerookt gevogelte met selderij en noten

Koude visgerechten:***

· Plateau Hollandse haring

Koude vleesgerechten:***

· Plateau met o.a. pâté met cranberrycompôte

· Diverse soorten luxe vleeswaren 

· Meloen met Ardennerham

Warme gerechten, keuze uit:

· Coq au Vin, kippenboutjes gestoofd in wijn met spekjes, knoflook en champignons

· Gehaktballetjes met knoflook en verse kruiden

· Fricandeau in zachte roomsaus

· Gesmoorde kipfilets in pikante saus

· Traditioneel gekruide scheepsstoofschotel van rundvlees

· Noordzeevisschotel op Oudhollandse wijze bereid

· Vegetarische groentetaart, gegratineerd met geraspte kaas

Bijgerechten:***

· Rijst

· Gegratineerde aardappelschotel

· Groenten

· Stokbrood, boter, kruidenboter en/of pesto

Dessert:***

· Desserttaart

· Verse fruitsalade

· Koffie of thee met bonbons

Prijzen:

2 warme keuzegerechten: (vanaf 20 personen)€ 30,90
€
30,90

3 warme keuzegerechten: (vanaf 30 personen)€ 34,00 4 warme keuzegerechten: (vanaf 35 personen)€ 37,00

Het Barkbuffet kan worden uitgebreid met:


· Plateau IJsselmeerpaling                            € 4,05
· Plateau gerookte zalm                               € 3,05
€
3,05

· Plateau Hollandse garnalen                        € 6,15
€
6,15

· Plateau Franse kaassoorten                        € 3,05
€
3,05

Dessert:

· Roomijs met slagroom                               € 2,00
Extra Service ?
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Naast een uitgebreid aanbod aan catering en dranken kunnen wij u diverse soorten service verlenen. U kunt die tegelijkertijd met uw cateringwensen bespreken. Deze variërt van praktische zaken als levering van het schip in een andere haven dan de thuishaven en busvervoer tot diverse extra’s waarmee u uw zeiltocht nog gezelliger kunt maken. Te denken valt aan muziek aan boord, een give away voor de gasten aan het einde van uw zeiltocht of een eigen logovoering aan boord. Hier vindt u een overzicht van de verschillende services die wij u kunnen bieden tijdens een dag zeilen. Mocht u nog wensen hebben die hier niet vermeld worden, vraagt u het gerust. Wij zijn u graag van dienst.

Levering van het schip in een andere haven dan de thuishaven

Indien u met het schip vanuit een andere haven dan de thuishaven wilt vertrekken, berekenen wij hiervoor leveringskosten. De thuishavens en leveringskosten van onze schepen die speciaal zijn ingericht voor het maken van dagtochten vindt u achter in onze brochure ‘Wind in de zeilen’.  Wanneer u een andere afvaarthaven wenst, kunt u dit aan ons doorgeven. Wij maken dan graag een offerte op maat.

Busvervoer

Vervoer van en naar de haven van vertrek regelen wij graag voor u. Maak uw wensen kenbaar en u ontvangt van ons geheel vrijblijvend een aanbod voor busvervoer.

Audiovisuele middelen

Veel van onze schepen hebben diverse audiovisuele middelen aan boord. Deze zijn terug te vinden in de brochure ‘Wind in de zeilen’. Op aanvraag zijn niet vermelde audiovisuele middelen (tegen betaling) vaak leverbaar.

Muziek

Van salsaband tot accordeonist of pianist. Afhankelijk van het gekozen schip zijn er vele muzikale omlijstingen van uw zeiltocht mogelijk. Informeert u eens naar de mogelijkheden.

Relatiegeschenken/give aways

Wilt u uw gasten voor aanvang of na afloop van de zeiltocht verrassen met een gepast geschenk? Wij kunnen diverse artikelen voor u verzorgen die van toepassing zijn op het zeilen (eventueel met logo van uw bedrijf). 

Enkele voorbeelden van de vele mogelijkheden:

· Enkhuizer krentenmik in cadeauverpakking

· Pondje paling

· Fûgeltsje op houten blokje met of zonder logo

· Fles Beerenburg in geschenkkist met glaasjes

· Enkhuizer jutterbitter met eventueel eigen etiket op fles

· Geschenkdoos met flesje V.O.C.-bitter, napje, V.O.C.-kruiden, almanak en sleutelhanger

· Scheepstoetertje (kan voorzien worden van logo of tekst)

· Bootsmansfluitje (kan voorzien worden van logo of tekst)

· Scheepsbel in diverse maten (kan voorzien worden van logo of tekst)

· Diverse scheepsmodellen

· Badlaken met het logo van de ‘Zeilvaart’ en een afbeelding van een traditioneel zeilschip

· Knopenborden in meerdere uitvoeringen

· Kleding: necktowel, keycords, petten, jacks, truien (polo’s, rugbyshirts), fleece-truien en  schipperstruien (kunnen voorzien worden van logo of tekst)

Prijzen zijn op aanvraag verkrijgbaar.

Spelregels

Bij het bestellen van de catering en de dranken verzoeken wij u rekening te houden met de volgende spelregels. Beginnend met de punten die zowel op dag- als meerdaagse tochten van belang zijn en gevolgd door specifieke spelregels.

Algemene spelregels

· U kunt uw bestelling doorgeven tot drie weken voor afvaart. U ontvangt hiervan een bevestiging/rekening. Voor het doornemen en bestellen van de catering en het programma neemt een van onze medewerkers een aantal weken voor afvaart contact met u op. Het minimale aantal personen wordt genoteerd en tot zeven dagen voor afvaart kunt u het opgegeven aantal personen naar boven toe bijstellen.

· Heeft u specifieke dieetwensen of zijn er vegetariërs onder u, dan kunt u dit altijd met ons bespreken. Graag horen wij dit vroegtijdig, zodat wij ons uiterste best kunnen doen om hieraan te voldoen. 

· Vertrek vanuit een andere haven dan de thuishaven van het schip is over het algemeen geen probleem. Wel willen wij u vragen dit tijdig met ons te bespreken. Zo kunnen wij ervoor zorgen dat de catering en het cateringpersoneel tijdig en op de juiste plaats aan boord komen. Tarieven hiervoor zijn op aanvraag verkrijgbaar.

· Kinderen tot zeven jaar betalen voor de catering de halve prijs. Ook kunt u voor kinderen tot tien jaar een kindermenu bestellen.

· Betaling van de catering: de bevestiging van de catering is tevens de factuur. Graag ontvangen wij de betaling uiterlijk 14 dagen voor afvaart. Heeft u nadien een bijbestelling (dit kan tot zeven dagen voor afvaart) dan ontvangen wij de betaling hiervoor graag binnen 14 dagen na bestelling

· Bij annulering van de catering en overige bestelde diensten berekenen wij u de volgende percentages:
na boeking



15  %
1 maand tot 1 week voor afvaart
30  %
1 week voor afvaart en later
100%
· De maaltijden en drankjes op de schepen die zijn ingericht voor het maken van dagtochten worden in principe door ons verzorgd. Wenst u geen gebruik te maken van de catering, verzoeken wij u vriendelijk contact met ons op te nemen en te informeren naar de mogelijkheden.

· Voor het nuttigen van zelf meegebrachte wijn aan boord berekenen wij ‘kurkengeld’; voor een zelf meegebrachte bruidstaart tijdens uw huwelijksfeest berekenen wij ‘snijgeld’. Tarieven hiervoor zijn op aanvraag verkrijgbaar.

· De servicekosten zijn voor de kosten van de kok en de eindreiniging van het schip.
Deze bedragen voor een: 
dagdeel

€   77,00
dag


€ 115,00
middag + avond
€ 115,00
dag + avond

€ 150,00
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